Menuplan

29.07.2024- 02.08.2024
KW 31

Offnungszeiten:
Montag bis Freitag
Mittagsverpflegung von 11:30 Uhr bis 13.30 Uhr

Canle

rant * cafe * bar

€n

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
29.07.2024 30.07.2024 31.07.2024 01.08.2024 02.08.2024
Karfiolcremesuppe G Klare Rindsuppe L Tomatencremesuppe Klare Rindsuppe L Gemusecremesuppe G
SUPPENTOPF 150 keal 50 keal 130 keal 50 keal 150 keal
Klare Rindsuppe L Selleriecremesuppe G Klare Rindsuppe L Champignoncremesuppe G Klare Rindsuppe L
€2,50 50 keal 50 keal 50 keal
Spaghetti Bolognese AGLO Steirischer Backhendlsalat AC Putenschnitzel AC Szegediner Krautfleisch AG Leberkase
KC)STL ICH mit Parmesan cG mit Risibisi mit Salzkartoffeln G mit Kartoffelplree G
- und Erbsen
BEWAHRT
€9,20 730 kceal 600 kcal 810 kcal 580 kcal
Kaferbohnengulasch Topfen-Heidelbeerstrudel ACG Gnocchi A Gemuselasagne ACGL Gebackene Champignons AC
VEGETARISCH mit Kernol mit Vanillesauce G dazu Oliven Tomatensauce L mit Sauce Tartare cM
und Roggenbrot A
AKTIV 99
vegetarisch vegetarisch vegetarisch
€9,80 530 kcal 640 kcal 570 keal 580 keal
Esterhazy Rostbraten GL Gebratener Seehecht AD Schweinskarree Brathuhn
R mit Wurzelgemuse L mit Rosmarin-Paprikagemuse mit Grillgemuse mit Erbsenreis G
A LA CARTE und Bratkartoffeln und Salzkartoffeln und Kartoffelgratin ce
€11,20 700 kcal 470 kcal 600 kcal 610 kcal
Blattsalat o Halloumi-Bowl G Pink Couscous Bowl ACGM,0 Satay Bowl F
mit gebratenen Tomaten, mit SuBkartoffeln, Karfiol, Linsen, mit Falafel, Peperonata, Feta, mit rotem Reis, Soja-Chunks,
BOWLS gegrilltem Hihnerfilet weilRem Bohnenmus, Blattspinat, Erbsen, Ofenbrokkoli
und Limetten-Vanille-Dressing und gegrilltem Halloumi und Sauce Tartare und Satay-Sauce
vegetarisch vegetarisch
€9,80 340 kcal 620 kcal 730 keal 500 kcal
Hausgemachtes Apfelkompott Donut mit Zucker AGF Mousse au Chocolat blanc G Kuchenvariationen ACGFH
DESSERT
€2,80 80 kcal 348 kcal / 100g 300 kcal
Knackige Salate an raffinierten Dressings finden Sie bei uns jeden Tag marktfrisch am Salatbuffet. Allergeninformation gem3® Codex-Empfehlung:
glutenhaltiges Getreide A Soja F Sesam N
Krebstiere B Milch oder Laktose G Sulfite (8]
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Preise in € inkl. 10% MWST
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